INDAGINE CONOSCITIVA
MEDIANTE CHECK-LIST
DELLE AZIENDE PARTECIPANTI
AL PROGETTO



SITI SPERIMENTAZIONE
PROGETTO

frantoio

cooperativo Frantoio
con relativi cooperativo
con relativi soci

soci produttori

produttori

\

rantoio privato
che svolge
attivita c/terzi, e
aziende private
afferenti

&

frantoio privato
che svolge
attivita c/terzi, e
aziende private
afferenti

Y

Frantoi in filiera
corta: produttori-
trasformatori-
commercializzatori




Indagine
conoscitiva

- Punti critici e~

modello

DATI: RAPPRESENTAZIONE DEL
DETTAGLIO RELATIVO AL CAMPION

E DI

REGIONALE

AZIENDE ADERENTI AL PROGETTO, NON
ESAUSTIVI DELLA REALTA’ PRODUTTIVA




CHECK-LIST

Scheda anagrafica
Tipologia aziendale
Norme igienico-sanitarie
Adeguamento normativo
Analisi fasi produttive



AZIENDE AGRICOLE




ATTIVITA

FR LT RI RM VT
PRINCIPALE 0 2,6% | 77,8% | 30% | 100%
SECONDARIA | 100% | 97,4% | 22,2% | 70% 0




DESTINAZIONE PRODOTTO

FR LT RI RM VT
COMMERCIALIZZAZIONE 0 0 0 0 0
AUTOCONSUMO 90% 100% 16,7% 0 0
COMMERCIALIZZAZIONE
+ AUTOCONSUMO 90% 0 83,3% 100% 100%




ESTENSIONE AZIENDE

SUPERFICIE (ha) | FR LT RI RM VT
<0,5 20% | 51,3% | 5,6% 10% 0
0,5-1 20% | 23,1% | 22,2% | 10% 10%
1,0-2,0 40% | 15,4% | 27,8% 0 20%
2,0-3,0 20% 0 22,2% | 10% 30%
3,0-10 0 0 16,7% | 50% 30%
>10,0 0 10,3% | 5,6% 20% 10%




STATO IGIENICO DEI LOCALI

FR LT RI RM VT
SCARSO 100% | 84.6% | 100% | 100% | 100%
DISCRETO 0 9.1% 0 0 0
BUONO 0 10.3%| O 0 0




PIANI DISINFESTAZIONE E/O

DERATTIZZAZIONE

FR LT RI RM | VT
5| 0 | 154% | 0 0 10%
NO | 100% | 84.6% | 100% | 100% | 90%




ANALISI MICROBIOLOGICHE

LOCALI
FR LT RI RM VT
Si 0 0 0 0 0
NO | 100% | 100% | 100% | 100% | 100%




FONTI APPROVVIGIONAMENTO

FR LT RI RM | VT

POZZ0 0 0 0 0 80%

FIUME 0 0 0 0 0
ACQUEDOTTO O

DERIVAZIONE 100% | 100% | 100% | 100% | 20%




CORSI FORMAZIONE

FR LT RI RM VT
SI 30% 48.7% 0 0 90%
NO /0% 91.3% 100% 100% 10%




QUADERNO CAMPAGNA

FR LT RI RM VT
SI 0 2.6% 0 0 80%
NO 100% | 97.4% 100% 100% 20%




ADEGUAM. REG. CE 852/04

FR LT RI RM VT
SI 0 48.7% 0 0 0
NO 100% | 51.3% 100% 100% 100%




ADEGUAMENTO REG.CE 178/02

FR LT RI RM VT
SI 0 0 0 0 20%
NO 100% 100% 100% 100% 80%




DOCUMENTAZIONE FASE
CONFERIMENTO (DTT)

FR LT RI RM VT
SI 0 2.5% 100% 100% /0%
NO 100% | 97.4% 0 0 30%




CERT. UNI11020

FR LT RI RM VT
SI 0 0 0 0 0
NO 100% 100% 100% 100% 100%




CERT. UNI10939

FR LT RI RM VT
SI 0 0 0 0 0
NO 100% 100% 100% 100% 100%







TIPOLOGIA AZIENDALE

TIPOLOGIA IMPIANTI
CICLO CONTINUO 100%
PRESSIONE 0

IMBOTTIGLIAMENTO
Sl 80%
NO 20%

DESTIN. PRODOTTO

VENDITA 0

C/TERZI 40%

VENDITA + C/TERZI 60%




IGIENE

STATO IGIENICO LOCALI

SCARSO 0
DISCRETO 40%
BUONO 60%

FONTI APPROVVIGIONAMENTO IDRICO

POZz0 0
FIUME 0
ACQUEDOTTO O DERIVAZIONE 100%
PRETRATTAMENTO ACQUA
Sl 0
NO 100%
ANALISI ACQUE
Sl 20%
NO 80%
PIANI DISINFESTAZIONE E/O

DERATTIZZAZIONE
Sl 80%
NO 20%

ANALISI MICROBIOLOGICHE LOCALI

Sl 40%

NO 60%




FORMAZIONE

RESP. AZIEND

S|

80%

NO

20%

OPERATORI

S

100%

NO




ADEGUAMENTO NORMATIVO

AUTOCONTROLLO

Sl 80%
NO 20%
ADEGUAM. REG. 852/04

Sl 40%
NO 60%
ADEGUAMN. REG.178/02

Sl 20%
NO 80%
CERT. UNI11020

Sl 0

NO 100%
CERT. UNI10939

Sl 0

NO 100%




TRACCIABILITA’

DISPOSITIVI VALUTAZIONE

QUANTITA' OLIO
Sl 60%
NO 40%
REDAZIONE REGISTRO CARICO E

SCARICO
Sl 20%
NO 80%
DOCUMENTAZIONE FASE

TRASPORTO (DTT)
Sl 100%
NO 0
PREDISPOSIZIONE PROCEDURE

RITIRO
Sl 0
NO 100%




TRACCIABILITA’

ATTRIBUZ. CODICI INTERNI LOTTI
CONFERIMENTO
Sl 60%
NO 40%
IDENTIFICAZIONE OLIVE
Sl 60%
NO 40%
ATTRIBUZ. CODICI INTERNI LOTTI
LAVORAZIONE
Sl 40%
NO 60%
IDENTIFICAZIONE LOTTI OLIO E
CISTERNE
Sl 40%
NO 60%




ATTUAZIONE TRACCIABILITA’
NELLE AZIENDE CAMPIONE

conferimento

lavorazione

l

immagazzinamento

l

confezionamento

|

vendita




